[Weitere Angaben: https://ve.hu.museum-digital.org/object/27210 vom 20.04.2024]

Objekt: Garkorb;
Museum: Bakonynanai Helytorténeti
Gytjtemény

Alkotmény ut 12.

8422 Bakonynéna

+36-88/587-320
Sammlung: Targyi Gy(jtemény

Inventarnummer: 2015.009

Beschreibung

In solchen Korbformen aus Stroh, auch Garkorbe genannt, wurde der Brotteig zur Hefe-
oder Sauerteiggarung gelegt und anschlieffend auch zum Backhaus transportiert.

Bis in die 50-er Jahre war es iiblich, das Brot selbst zu backen und in vielen Dorfern gab es
ein Backhiusschen, das einmal in der Woche beheizt wurde. Alle Dorfbewohner brachten
ihren Brotteig in solchen Strohkérben zum Ofen. Der Brotteig wurde dann aus den Kérben
gestiirzt und mit dem Schieber in den Backraum des Ofens "geschossen". (Auf dem Bild ist
noch eine, aus einem Stiick gesnitzte, holzerne Mehlschaufel zu sehen.)

Grunddaten

Material/Technik: Stroh, geflochten; Handarbeit;
Mafle:

Ereignisse
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Schlagworte
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